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Gioiello della nostra produzione, proviene da vigneti
antichi e preziosi, curati con dedizione e rispetto.
ILFonso Rebuli & in edizione limitata e numerata e
rappresenta lunicita e la raritd del nostro patrimonio
vinicolo. Inoltre prende il suo nome da Alfonso Rebuli
detto Fonso”, il padre di Angelo.

Zona di produzione: San Pietro di Barbozza, Valdobbiadene.
Terreno: Calcareo, argilloso.

Uvaggio: Glera 100%.

Vendemmia: Manuale, con cernita delle uve in vigna.

Vinificazione: Diraspatura e pressatura soffice delle uve con presse
a membranao, decantazione statica del mosto e fermentazione a
temperatura controllata (18°), con lieviti selezionati.

Affinamento: Sosta sui lieviti (feccia nobile) in serbatoi inox circa
3 mesi, batonnage in serbatorio ogni 2-3 giorni, per conferire
struttura e importanza al prodotto.

Presa di spuma: Charmat lungo con permanenza sulle fecce di
fermentazione per almeno 120 giorni, in questo modo la bollicina si
frammenta risultondo piu delicata e meno aggressiva al palato.

Imbottigliomento: Isobarico, previa filtrazione sterile; per ristabilire
lequilibrio il vino rimane a riposo per un ulteriore periodo dopo
limbottigliamento al fine di essere pronto per la vendita.

Colore: Giallo paglierino tenue con riflessi verdolini, souma
compatta e persistente, perlage fine.

Profumo: Intenso e fine. Spiccano il tiglio, la pesca, note
minerali, floreali e balsamiche.

Sapore: Intenso e persistente. Allentrata in bocca spicca lintensa

mineralita e nel finale, lascio un piacevole retrogusto floreale e secco.

Abbinamenti: Pensato per cene di prestigio e occasioni speciali,
questo vino fresco si abbina meravigliosamente

a crudi di pesce di alta qualito, come il carpaccio

di pesce spada al pepe verde e rosa o la tartare,

enfatizzando la delicatezza

e la purezza delle crudite.

Gradazione: 11,0% vol.
Zuccheri residui: 6,5 g/l
Acidita: 6 g/l

Ph: 3,20

Pressione: 5,8 atm

Temp. di servizio: 6 - 8 gradi

Bottiglie: Confezioni:
0,751 0,751 X1 x2 x3 xé
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