Es spiegelt die besonderen Merkmale unserer Weinberge, unsere
Leidenschaft fir Qualitdt und das kontinuierliche Streben nach
Exzellenz wider. Zerogrammi steht flr essentielle Reinheit, mit
einer Trockenheit, die jede aromatische Nuance hervorhebt.

Produktionsbereich: Valdobbiadene.
Boden: Kalkstein, lehmig.

Trauben: Glera 100%.

Ernte: Manuell, mit Selektion der Trauben.

Weinherstellung: Entrappen und AbkUhlen der Trauben bei 15°C.
Sanftes Pressen der Trauben mit Membranpressen, statisches
Dekantieren des Mostes und Garung bei kontrollierter
Temperatur (18°) mit ausgewdhlten Hefen.

Reifung: Verbleibt auf der Hefe (Edelhefe) in Edelstahltanks flr ca. 3 Monate.

Zweite Garung: Schaumweinherstellung nach der Martinotti-Charmat-
Methode bei kontrollierter Temperatur und ausgewdahlten Hefen, die
die Noten des Valdobbiadene DOCG hervorheben. Mit einer Ruhezeit
auf den Hefen von mindestens 70 Tagen. Kalte Weinsteinstabilisierung
(-4°) und Mikrofiltration der Hefen vor der Abflllung.

Abflllung: Isobar, nach Sterilfiltration.

Farbe: Helles Strohgelo mit grinlichen Reflexen, kompakter
und anhaltender Schaum, feine Perlage.

Parfam: Intensiv und fein. Es stechen blumige Noten,
Akazien- und leichte Pfirsich- und Mineralnoten hervor.

Geschmack: Beim Eintritt in den Mund trocken und trocken, mit
aromatischer Intensitat. Im Finale, Runde trocken und ausgewogen.

Kombinationen: Ideal fUr intime Abendessen mit
Freunden und Liebsten. Dieser frische und elegante
Wein passt zu herbstlichen Gerichten wie Kirbissuppe
oder Meeresfrichtegerichten wie Garnelensalat und
verleiht ihm einen Hauch von Eleganz bis hin zu
Momenten schlichter Geselligkeit.

Alkoholgehalt: 11,0% vol.
Restzucker: 0 g/l
Sdure: 6 g/l

Ph: 3,20

Druck: 5,8 atm

Serviertemperatur: 6 - 8 Grad

Flaschen: Verpackung:
0,751 0,751 X1 x2 x3 x6
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